MOPCKHE OJE/IMKATECHI
DELICATEZZE DI MARE

Kpa6 Kamuatckuia:
Granchio di Kamchatka

-1lwr 40000¢°
- ManaHrmn kpaba 100 rp 950°P
- BapeHsblll ¢ npsiH6IMU MPAasamMu Unu 8 MosIoKke

- 3aneyeHHsIl N0O CIUBOYHBLIM MAC/IOM U CbIPOM

- Ha epune

Mopckou ex 1wr 550P
Riccio di mare

Mugun 100 rp 400°P
Cozze

BoHrone 100 rp 450°P
Vongole

- Cote (coyc 6enoe BMHO UM TOMaTHbIN)

YcTpuubl AMKMe fanbHEBOCTOYHbIE
Ostriche Estremo QOriente selvatico

- XacaHckas / Hasanskaya 100 rp 250°P
- ConoBbeBckas / Solovyevskaya 100 rp 250°P
- AHnBckas / Aniva 100 rp 250°P

VYeTpuubl depmepckue
Ostriche di agricoltore

- CpeanzemHomMopckme N21 1wr 650°P
Mediterraneo N°1
- CpeamsemHomMopckme N°2 1wr 600 P
Mediterraneo N2
OxnaxxpeHHas pbiba 100 rp
Pesce fresco
- Cnbac pepmepckui 100 rp 750°P
Branzino allevato
- Cubac guknin / Seabass selvatico 100 rp 850°P
- Tiopbo / Rombo gigante 100rp 1050#P

- Marp (Mopckon kapacbk) / Pagr 100rp 1050#

«B CONMN» | «IMO-O0OMALLUHEMY»
«3AMNEYEHHAA» | «HATPWUNE» | «HA MAPY»




CAJIATBHI
INSALATE

CanaTt U3 cBeXXUX OBOLLEN
Insalata mista

Canat «Lle3apb» ¢ Kypuueu
Insalata «Cesare»

Canart «Le3apb» ¢ KpeBeTKamMm
Insalata «Cesare» con gamberi

CanaTt «lLle3apb»
c cnaboconeHbIM nNococemM
Insalata «Cesare» con salmone

Tennbin canaT
C TUrpOBbIMU KpeBeTKaMm

Insalata con scampi

Kapnayyo s TomaTtoB ¢ 6a3niMKkom
Tomato carpaccio with Basil

Canart c cbipomMm byppara
Insalata con Burrata

CanaTt «Kanpese»
Luna Caprese

OnusBbe c nepenenkou
Olivie all’ Italiana

CanaT Kpa6oBbIM NO-AOMAaLLUHEMY
Insalata di granchio alla casalinga

CanaTt ¢ ocbMUHOIoOM
no-cULUINUCKU
Insalata di polpo da siciliano

Tennbim canaTt «TartuFo»
(baknaxkaHsl, MUKC canam, momMamel bug,
2peHKU C KO3bUM CbipOoM)

Insalata tiepida «TartuFox

Pykkona ¢ kpeBeTKkamMm
Rucola e gamberi

Tennbin canaT
«CpeanseMHOMOPCKUN»
Insalata «Mediterraneas»

Canar c Tension TenssTUHOMU
n TomMmaTaMm
Insalata tiepida di vitello e pomodoro

950°P

1050°P

1250°P

1400°P

1500°P

1100P

1500°P

1250°

950°P

1200°P

2200°P

1200P

1350°P

2150°P

1600°P



BPYCKETTBI
BRUSCHETTE

C NOMMAOPaMU U cTpa4vaTension
con pomodori e mozzarella

c poctéudpom
con roast beef

¢ 6aknakaHaMu
M TpropenbHbLIM KpeMOoM
con melanzane e crema al tartufo

c KpaboM u aBoKapgo
con granchio e avocado

C nococem

XOJ/IOOHBIE 3AKYCKHA
ANTIPASTI FREDDI

OnNBKM UM MaCNUHbI 100 rp
Le olive o le olive nere

MawTeT N3 KYPUHOM NEeYeHn
C NIYyKOBbIM KOH)UTIOpOM
Pasciette di pollo marmellata di guercia

TapTap u3 TyHUa
C cenbgepeeM m d)Eer.l'IEM
Tartare di tonno con sedano e finocchio

Mepey Pamupo
dapmpoBaHHbIX cbipoM deTa
Pepe di ramiro ripieno di formaggio feta

TapTap M3 nococsi ¢ aBokago
Insalata «Cesare» con gamberi

TapTap u3 ycTpuy

Tartare di ostriche

Tap'rap n3 MpaMopHoﬁ roBaavHbI
M YepHbIM TprodpenemM

Ha KYKypy3HOU 6puolub

Tartare di manzo

NMnato u3 MmopenpoayKToOB

Ha 2-3 nepcoHbl (KnewHu kpaba,
Kpesemku cesepHole, pebelku 6 paKywKe,
MUdUU, Kpegemku apeeHmuHcKue)

Plateau di frutti di mare

CeBuue u3s rpebeluxa
C COyCcOM Mapakysi
Ceviche di capesante con salsa
al frutto della passione

CeBuuye u3 cubaca Ha nogyLike
n3 cnagKkmx romMmatToe
Ceviche di branzino con avocado

450°P

5009

500°P

7009

850¥P

500°P

950°P

1050°

650°P

1650°P

2300°P

1200°P

85009

1900°P

1350°P



Kapnaqqo M3 oCbMMUHOIA
Carpaccio di polpo

Kapnayuyo n3s apTuwuokos
Carpaccio of artichokes

Kapnay4o n3 nococs
Carpaccio di salmone

CbipHOe accopTu
Formagi misti

Kapnauuo «TartuFo» u3 roBsguHbl
Carpaccio da manzo di Tartufo

UTanbsiHCKasa 3aKycKa
Antipasto all’ italiana

AHTUNAcCTO MUKC
Antipasto mix

Butenno ToHHaTO
Vitello Tonnato

XaMoH U6epuka BbigepXKaHHbIN 30 rp

Jamon lberica condito

Tpodenb YepHbIN 1
Tartufo nero

borrapra 1
Bottarga

ITOPSAYHUE 3AKYCKH
ANTIPASTI CALDI

LykuHu ¢ppu c coycoMm a3an3nkm
Patatine fritte di zucchine con salsa tzatziki

Qyarpa c nepenenkou Ha rpune
M rpywieu B wwadppaHe

Fuagra con quaglia sulla griglia

e pera con zafferano

3aneuyeHHbIX KaMmamMbep c Tprodenem

Camembert al tartufo

IJ.I,ynanbu,a OoOCbMUHOTI'a
C KpeMOM M3 cenbpepesn
Tentacoli di polpo con crema di sedano

KapTtodenbHbie HboKM
c Tpiodpenem u cbipom byparTa
Capesante ai forno

3aneyeHHbIN rpebeLuok
Capesante ai forno

Nony6ubl 3 Kponuka
Coniglio ripieno

ApPTULLOKU C MATOM
Carciofi alla menta

KPEBETKI’I no-HeanoneTaHCKu
Gamberi alla Napoletano

2300°P

3650°P

1950°¥P

1800°¥P

1600°P

1750°P

1800°

1400°P

15509

300°P

150°P

550 °P

2900 P

1500 P

2950 P

1750 P

1200 P

1350 P

3500 P

2100 P



CVYIIbI
ZUPPE

Cyn-kanyuunHo TartuFo n3 cnap>xwu
Cappuccino di minestra di TartuFo con asparago

OBowHoM cyn «MuHecTpoHe»
Minestrone

Cyn CAMBOYHbIW C MOpenpoayKTaMu
Zuppa cremosa con frutti di mare

Cyn n3 6bIYbUX XBOCTOB
Zuppa di coda di bue

Cyn-nanwa KypuHas
Minestra di pollo

Cyn 13 necHbix rpu6os
C AOMaALLUHEM nanuou
Zuppa di funghi con pasta di casa

Cyn «Kauykko» ¢ MopenpoayKTtaMm
Zuppa "Kachukko" con frutti di mare

PABHOJIA
RAVIOLI

PaBuonu ¢ TenaTUMHOM
Ravioli con carne di vitello

YepHble paBuonm
c cubacom n KpeBeTKamMu
Ravioli neri ripieni di branzino e gamberi

PHU30TTO
RISOTTI

Pn3oTTO0 Nno-mMunaHckm
C pary u3 gukoro KabaHa
Risotto alla milanese con ragu di cinghiale

Pusorto TartuFo
Risotto di TartuFo

PusoTtTto C YepHuUI1aMM KapakKaTuubl,
noaKonyeHHbIM Kpabom

u coycom 6ep 6naH

Risotto al nero di sepia

Pusotro «bpus mopsa»
Risotto “Brezza di Mare”

PusotTo ¢ necHbiMu FPMGaMH
Risotto con funghi di foresta

1100°

750°P

1650°

12009

750¥P

10509

2100°P

1450°

14009

16009

1350°P

14509

1800°

10509



COYChI K ITACTAM HA BAIII BBIBOP

CONDIMENTO PER LA PASTA

COoycC TOMaTHbIN
salsa di pomodoro

coycC CHHBO'-IHbIFI
salsa cremosa

coyc 6enoe BUHO
salsa al vino bianco

ITIACTA
PASTA

Cnaretrt™v Kauvo-3-nene
Spagetti cacio-e-pepe

Tenbatenne TartuFo
Tagliatelle TartuFo

CnaretTu NomMmopopwm
Spaghetti al pomodoro

CnareTtTtu ¢ BoTtTraprou
Spaghetti di bottarga

CnaretTtn Kap6oHapa
Spaghetti Carbonara

Cnarettun bonoHbese
Spaghetti Bolognese

CnareTTu ¢ MopenpoayKTtaMmu
Spaghetti con frutti di mare e scampi

YepHble cnarettu
c KpaboM B CIMBOYHOM coyce
Spaghetti al nero con granchio

NacTta kanamaparta ¢ KanbMapom
B coyce Kap6oHapa

NeHHe 4 cbipa
Penne Quattro formaggi

NMeHHe ¢ nococeM
Penne al Salmone

NeHe ApabbaT
Pene all’ arrabiata

JlazaHbsl MACHas
LGSGQHG con carne

850°P

12009P

800°P

1350°P

900°P

950°P

1850°9

1950°P

1250°P
950°P

1700°P

750P

11509



AJOMAIIIHSASA ITACTA
PASTA DI CASA

Pappardelle Tagliatelle Tagliolini
[Nanapdenne Tensamenne  TaneonuHu

C MopenpogyKTamMu
frutti di mare

c 6enbiMu rpubammu
funghi bianchi

c Tprodenem
con il tartufo

CcC TOMaTaMMm
con pomodori

Cc Kpabom
con granchio

MOPEIIPOAYKTHI

1550°

1300¢¥°

1200°

950°P

1650°P

INTPUT'OTOBJ/IEHHBIE HA I'PHUJIE

FRUTTI DI MARE GRILL

- OcbMUHoOr / Polpo 100 rp
- pebeLwok / Capesante 100 rp
- Kanbmap / Calamaro 100 rp
- Kapakatuua / Seppie 100 rp
- KpeBeTkun / Gamberetti 100 rp
B/IFOJA U3 PBIBbI
SECONDI DI PESCE

Cubac 3ane4yeHHbIN
B NPSiHbIX TpaBax
Branzino al forno in spezie erbe

Dopapo B coyce no-TocKaHCKU

®une TyHUa ¢ peHxenem
Filetto di tonno con finocchio

®une lNanTtyca
C KpeMOM U3 cenbpepesn
Filetto di halibut con riso selvatico e spinaci

®une nococs Ha rpune

c 6ploccenbCKON KanycTou,
MonoAabiM ropollKom

“n CNMBOYHbLIM COYyCOM

Salmone sulla griglia con riso selvatico e bianco

PbibHble KoTneTbl «Kauykko»
Polpetta «Caciucco»

2200°P
19509
12509
1350°P
1450°P

2400°

1800°P

19509

21509

2400°F

1650¥¢



MSICHBIE B/IIOJIA
SECONDI DI CARNE

byprep «TartuFo»

Burger con una cotoletta di manzo

Byprep ¢ koTneTou
n3 MpaMOpHOMN NrMOBAAMUHDbI
Burger con una cotoletta di manzo

bedcrporaHoB us mauerre

ArHeHOK 3aneyeHHbIN
no-gepeBeHCKu

(Kapmodgene 3aneqéHHbIl, caexkna, bpokkou)
Agnello al forno

BudluTekc U3 MpaMOpHOU FrOBAAVHDI

n AMUOM NauwoT
Bistecca di manzo moamora
con palenta e uovo in camicia

Occobyko U3 MpaMOpPHOU roBsiAUHbI

c non6bon n 6enbiMu rpubamm
Ossobuco di vitello con farro e funghi porcini

Tensubs neyeHb No-BeHeunaHcku
Fegatodi vitello alla veneziana

KoTneTta ua gukoro kabaHa
C 3anevYyeHHbIM KapTod)eneM
Cotoletta di cinghiale con patate al forno

KoTtoneta MunaHe3sa .
C TenbaTensne mn3 oeoLlueun
Cotoletta milanese con tagliattelle di verdure

HA T'PHIJIE
GRILL

Pu6an Ctenk bnak AHryc 100 rp
(cepsupyemcs osowjamu)
Ribeye Steak Angus Nero

Cteuk Tu-BoH 100 rp
T-Bone Steak

Creunk Bnak AHryc

N3 BbIPE3KU roBAgMHbDI
(cepaupyemcst beneiMu epubamu

u KpacHol ¢aconeto @ coyce «emuanacy)
Bistecca di filetto di manzo Angus

Kape arHeHka

(cepaupyemcs KuHoa, nedeHbIMU bakIaXaHaMu
u momamamu, tiogypmoBsiM COYyCoM)

Carré di agnello

16509

1350°P

1150¥P

2650°P

1550¥P

3200°P

1250P

1750°P

1550°

1500°P

1500°F

2650°P

3900°P



BJIFOJIA U3 ITTULIBI
SECONDI DI POLLAME

Kypm-lasl KOoTneTa
c KapTodenbHbIM Miope
Polpette di pollo con patate

®epMepcKas yTKa, NPUroToB/ieHHas

no-AoMalUHeMy peuenTy,
AoBE€E€HHAaA B APOBAHOMN MNEeYn
(6000 Ha 2 nepcoHel)

Anatra al forno di legno

-1/2 ytkmn

KypuHble HarreTcbil
c KapTtodenem Pppm
Crocchette di pollo con patatine fritte

Libin1IeHOK NPUroToB/IEHHbIN
no-crapuHHOMYy peuenty
nposuHUuMmn TocKaHa,
AOBeAEeHHbIX B APOBAHOM Neumn
Pollo cotto antica ricetta provincia Toscana,
spinto nel forno a legna

I'APHHUPBI
CONTORNI

KapTtodenb ¢ppu
Patate fritte

Mukc nucTbeB canara
Mix di foglie di lattuga
OTBapHOM puc

Riso bollito

KapTodenb no-gepeBeHCKHU
Patate alla contadina

OBowm Ha rpune
Veerdura alla griglia

KapTtodenbHoe niope
Purea di patate

Ovkunn puc
Riso selvatico

LUnuHaT
Spinaci

Cnapxxa
Asparagi

1150°P

4600°

25009

950°P

1650°P

300°P

500#

350P

3509

600°P

3509

45079

450°P

800°P



COYChI
SALSA

Coyc lNecTo
Pesto

Coyc MNukaHTHbIM TOMaTHBLIN
Salsa di pomodoro piccante

Coyc Taprap

Salsa Tartare

Coyc NpubHOM
Salsa di funghi

Coyc Apxuka
Salsa adjika

ITUIILIA / PIZZA
HUTanpgaHcKkag / PUMcCKas

DdDokayya Knaccuyeckas
Focaccia classica

Pokayya ¢ napMe3aHOM
Focaccia al Parmigiano

®okayya c noMupgopamMm
Focaccia con pomodoro

OupmeHHas nuuua «TartuFo»
Specialita pizza di TartuFo

Muuua «Maprapura»
Pizza Margherita

Muuua «bydpdano»
Pizza di Buffala

NMuuua 4 cbipa

Pizza Quattro formaggi

Muuua ¢ LYKKUHU U MacIMHaMu
Pizza zucchini con olive

Muuua c MopTanennoﬁ
Pizza con mortadella

Muuua «MpubHas dpaHTasua»
Pizza fantasia di funghi

Muuua c canaMmm
Pizza di salame

Muuua c BeTunHOM
Pizza con prosciutto

Muuua «MukanTHaa»
Pizza Piccante

Muuua ¢ TYHLOM U KpacHbIM JIYKOM
Pizza al tonno

300°P

300P

30092

300P

300P

300P

350°P

350°P

1550°

850¥P

950¥P

900°P

1050°P

1500°P

950¥P

950¥P

900P

900¥P

1050°P



AECEPTBI
DOLCI

Tupamucy
Tiramisu all’ Amaretto

NaHHa KOTTa
Panna con frutti

[N BOMHOWN UN3KEUNK
Doppio cheesecake

HanoneoH
Napoleone

NMupoXxHoe NTUYbe MOJIOKO

NMpodutponu c 3aBapHbLIM KpeMOM

Profiteroles con crema

BeraHckun TopT
Vegan cake

AHHa lNaBnoBa c srogamm
Anna Pavlova con bacche

KapamMmenbHbIi Me[oBUK
Miele caramello

TapTaneTka ssirogHas
Dolci assortiti

AccopTtu KoHpeT
Dolci assortiti

CopbeT gomMawHun 1 wapumk
(ManuHa ¢ umbupemM, knybHUKa ¢ 6A3UUKOM,
MaH20,0o2ypmogaeil, MapaKys, TUMOH-1alM)
Sorbetto

®upmeHHoe MopoxkeHoe TartuFo
Marca gelato TartuFo

MopoxeHoe 1 wapuk
(knybHU4YHOe, WoKonaoHoe, BaHU/IbHOE,
¢ucmawkosoe, kpem-bptone). Gelato

POpyKTOBas Tapeska
Piatto di frutta

7509

600°P

7509

7509

650°P
650°P

7009

650P

650°P

650P

650°P

350°P

450°P

350°P

2600°P



